MENUS DU MOIS de Octobre 2021
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J‘/k Daube aux carottes Fei Nim-sm STeak haché ﬁ; « FEsun ﬁh R6TI de veau _% RIZ CanTOHGiS « Fait Maison »
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L'Union Européenne a destination des écoles i
Tous nos menus sont élaborés sur place avec des produits, des légumes et des fruits frais.
Nous privilégions les circuits courts.
Ces menus sont respectés sous réserve d'un défaut de livraison du fournisseur, ainsi que du nombre d'enfants initialement prévu.
Le pain provient des boulangeries du village.




