
MENUS DU MOIS de FÉVRIER 2024 

 

  Jeudi 1er  Vendredi 2 
  Carottes râpées  

Rôti de porc 

Poêlée champêtre 

Tarte crumble chocolat 

Pizza 

Poisson meunière 

Carottes Vichy 

Fromage Carré frais Bio 

Kiwi 

Lundi 5 Repas Végétarien Mardi 6 Repas Bio Jeudi 8 Vendredi 9 Menu Nouvel An Chinois 
Couscous aux légumes 

Semoule 

Fromage Chaource AOP 

Pomme 

Betteraves cuites 

Haut de cuisse de poulet 

  Petits pois 

Yaourt nature Bio 

Croisillon emmental 

Escalope viennoise 

Haricots verts persillés 

Petits filous 

Salade verte 

Riz cantonnais 

Beignets à l’ananas 

Lundi 12 Repas Bio Mardi 13 Jeudi 15 Repas Végétarien Vendredi 16 
Carottes râpées 

Steak haché 

Coquillettes 

 Fromage blanc Bio 

Saucisses de l’Aveyron CE2 

Lentilles 

Fromage Camembert bio 

Orange 

Gratin d’épinards 

Œufs durs - Croûtons 

Pomme 

Biscuit Chouquette 

Endives 

Fileté de colin aux corn flakes 

Riz de Camargue au safran IGP 

Flan maison 

 

Lundi 19 Mardi 20 Jeudi 22 Repas Bio Vendredi 23 Repas Végétarien 

 

Lasagnes bolognaises 

Fromage Tomme blanche IGP 

Mandarine 

Melon vert 

Cordon bleu 

Haricots verts 

Yaourt nature Bio 

  

Daube aux carottes 

Fromage Vache qui rit bio 

Banane bio 

 

Salade verte 

Omelette 

Pommes sautées 

Compote HVE 

 

 

                   Notre établissement participe au programme de  

L’Union Européenne à destination des écoles  

Tous nos menus sont élaborés sur place avec des produits, des légumes et des fruits frais. 

 Nous privilégions les circuits courts. 

Ces menus sont respectés sous réserve d’un défaut de livraison du fournisseur, ainsi que du nombre d’enfants initialement prévu.                                    
Le pain provient des boulangeries du village. 


